
 
 

Semaine du 24/06 au 28/06 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

Accras De Morue Salade De Betteraves Mousse De Canard Pastèque Feuilleté Fromage 

Sauté De Veau Portugaise Tortellinis Tomate/Mozza Boulettes Agneau Au Curry Filet De Poisson Sauce Agrumes Roti De Porc 

Poêlée De Légumes Petit Nova Fruit Purée De Courgettes Spaghettis Chou-Fleur Braisé 

Cantal Muffin Pavé Daphinois Yaourt Aromatisé Dessert Lacté Chocolat 

Pastéis De Nata  Cerises Biscuit 
Pêche 

 

Semaine du au 1/07 au 5/07 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

Pâté Croute Melon Salade Verte Taboulé  

Cordon Bleu Purée Lasagnes Bolognaise Croq’Fromage  

Cotes de Belette A La Tomate  Godiveau Vache Qui Rit Jardinière De Légumes  Pic Nic 

Tomme Blanche Yaourt Nature Sucré Fraises Boursin Ail Et Fines Herbes  

Beignet Chocolat/Pomme Sablé Breton  Nectarine  

 

Modification possible du menu selon approvisionnement et effectif.  
 

 
 
 
 
 
 
 

 

PROVENANCE VIANDES ET POISSON 
- Etablissement Vey de Crapone sur Arzon (Volailles) 
- Etablissement Transgourmet (Poisson frais) 
- Ferme du Pic de Saint Romain le Puy (Porc, Volaille, Bœuf et Veau)  

- Producteur Mr. Colombier de Saint Marcellin en Forez (Porc) 

- Ferme du Becot de Chamboeuf (Bœuf et Veau) 

 

 

 

Produits Bio 

Produits à la Ferme 

Produits Locaux 

Légende Allergènes :  

 


