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Sie® Semaine du 16/12 au 20/12
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N\e““ LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Feuilleté Au Comté m Salade Verte Pizza Au Fromage Saumon Fumé Macédoine

© 60

Raviolis A La Ratatouille

©

\6/ Saucisse Grillée

@

Roti De Veau Farci Aux Olives

Sot Ly Laisse De Dinde Brochette De Volaille

Yaourt Mixé Aux Fruits

o

Compotée De Lentilles

Gratin De Chou-Fleur

o

Pommes Duchesses Flageolets

Biscuit

006

Faisselle

o

Kiri Bio

o

Papillotes BF Buche Du Pilat

06 o

[

AB Kiwi

Muffin

&0

Créme Dessert Vanille

o

Clémentine

Légende Allergénes :

000

Modification possible du menu selon approvisionnement et effectif.

PROVENANCE VIANDES ET POISSON

- Etablissement Vey de Crapone sur Arzon (volailles)
- Etablissement Transgourmet (poisson frais)

Produits Bio

GLUTEN SESAME FRUITS A COQUE CRUSTACES
POISSON MOUTARDE LAIT CELER ARACHIDE

90O

SOJA MOLLUSQUES LUPIN SULFITES

- Ferme du Pic de Saint Romain le Puy (porc, Volaille, Beeuf et Veau)
- Producteur Mr. Colombier de Saint Marcellin en Forez (porc)
- Ferme du Becot de Chamboeuf (Beeuf et Veau)
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Produits a la Ferme\"/
m Produits Locaux
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