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Semaine du 11/11... au ...15/11
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LUNDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Salade de quinoa Salade lentilles Carottes rapées Chou-fleur en salade
(2] & G o
Duo d’haricots @ Roti de porc Dos de lieu noir &)/ cari de poulet
e
Gratin de pates '
FERIE Galette tomate/mozza Poélée de légumes Riz
o &)
. Yaourt sur lit de fruit .
Comte Croq’lait f2l Brie

o

Poire

Glace

006

Biscuit

o0

banane

Légende Allergénes :

Modification possible du menu selon approvisionnement et effectif.
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PROVENANCE VIANDES ET POISSON

- Etablissement Vey de Crapone sur Arzon (volailles)

GLUTEN SESAME FRUITS A COQUE CRUSTACES OEUF
POISSON MOUTARDE LAIT CELER ARACHIDE

9O

SOJA MOLLUSQUES LUPIN SULFITES

- Etablissement Transgourmet (poisson frais)

Produits Bio y

- Ferme du Pic de Saint Romain le Puy (porc, Volaille, Beeuf et Veau)
- Producteur Mr. Colombier de Saint Marcellin en Forez (porc)

- Ferme du Becot de Chamboeuf (Beeuf et Veau)
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Produits a la Ferme*./
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m Produits Locaux
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