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Semaine du 4/11... au ...8/11 eaiie®
208
“V
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI we® VENDREDI
. |
Feuilleté comte Tarte aux poireaux CEuf mimosa Betteraves rouges Bz Saladeverte
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Colin d’Alaska

©

Steak haché

Haricots plats

Saute de veau
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Raviolis a la ratatouille

Epinards a la creme Courgettes persillées Cuisse de poulet Petits pois Danonimo
Vache qui rit Emmental Fromage frais pulpé St nectaire kiwi
Pomme Fly Compote Pompon Dessert lacté
Légende Allergenes : ige e . . . .

& & Modification possible du menu selon approvisionnement et effectif.
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A PROVENANCE VIANDES ET POISSON
SESAME CRUSTACES - Etablissement Vey de Crapone sur Arzon (volailles) Produits Bio

GLUTEN FRUITS A COQUE

QG000

POISSON MOUTARDE LAIT CELER ARACHIDE
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MOLLUSQUES LUPIN SULFITES

- Etablissement Transgourmet (poisson frais)
- Ferme du Pic de Saint Romain le Puy (porc, Volaille, Beeuf et Veau)
- Producteur Mr. Colombier de Saint Marcellin en Forez (porc)

- Ferme du Becot de Chamboeuf (Beeuf et Veau)
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Produits a la Ferme\‘./
m Produits Locaux
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