
 
 

Semaine du 13 au 17 Mai 2024 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

Surimi / mayonnaise Terrine de campagne  Salade verte Salade de concombres Chou – fleur en salade  

Longe de veau  Steak haché      Lasagnes saumon / épinards Riz coco au curry Sauté de dinde forestière  

Gratin de courgettes  Chou – braisé  Yaourt aromatisé Et ses petits légumes Mélange de quinoa  

Faisselle  Camembert / samos  
Fraises Chanteneige bio Yaourt à boire  

Compote  Mousse au chocolat  Biscuits  Kiwi  

 

Semaine du 20 au 24 Mai 2024 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI  

 Salade verte  Quiche aux fromages Pastèque  Salade de lentilles 

 Potatoes burger  Bœuf braisé  Poisson frais à la niçoise  Emincé Veggie  

            Fourme de Montbrison / 
carré frais 

Duo d’haricots persillés  Riz  Carottes vichy 

 Nectarine  Mimolette  Yaourt nature bio  P’tit louis 

  Flan vanille / caramel Muffin chocolat Banane  

 

Modification possible du menu selon approvisionnement et effectif.  
 

 
 
 
 
 
 
 

 

PROVENANCE VIANDES ET POISSON 
- Etablissement Vey de Crapone sur Arzon (Volailles) 
- Etablissement Transgourmet (Poisson frais) 
- Ferme du Pic de Saint Romain le Puy (Porc, Volaille, Bœuf et Veau)  

- Producteur Mr. Colombier de Saint Marcellin en Forez (Porc) 

- Ferme du Bécot de Chamboeuf (Bœuf et Veau) 

 

 

 

Produits Bio 

Produits à la Ferme 

Produits Locaux 

Légende Allergènes :  

 


