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Semaine du18/11 au 22/11

JEo
we™  LUNDI

MARDI MERCREDI

JEUDI VENDREDI

Samoussa Aux Légumes

Terrine De Campagne

B

Terrine De Légumes

® 0

Salade verte

Mousse De Canard

&

Nuggets De Blé

Brochette De Poisson

Hachi Parmentier

© o

Beoeuf A La Bourguignonne

==

' Sauté de Porc A La Moutarde

&

Petits Pois

Cotes De Bettes A La
Provengale

Buche Du Pilat

o

Penne Chou-Fleur Braisé

Kiri

o

Tomme Blanche

Liégeois Sur Lit De Fruit

&) o

mFourme De Montbrison

Yaourt Aromatisé Vanille

o &)

Clémentine Mousse Chocolat Beignet Chocolat EB Orange
Légende Allergénes : epe L. . . . .
Modification possible du menu selon approvisionnement et effectif.
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e PROVENANCE VIANDES ET POISSON
auuren SESAME FRUITS A COQUE CRUSTACES - Etablissement Vey de Crapone sur Arzon (volailles) Produits Bio
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POISSON MOUTARDE LAIT ARACHIDE

90O

MOLLUSQUES LUPIN SULFITES

- Etablissement Transgourmet (poisson frais)

- Ferme du Pic de Saint Romain le Puy (porc, Volaille, Beeuf et Veau)
- Producteur Mr. Colombier de Saint Marcellin en Forez (porc)
- Ferme du Becot de Chamboeuf (Beeuf et Veau)
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Produits a la Ferme

m Produits Locaux
J
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@ Soja
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